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PROGRAM ICERIGI | - Restoran ve Otel Mutfaklari

- Gida Uretim ve Hizmet Sektoru
Yiyvecek ve Icecek Danismanlidgi

- Gastronomi Turizmi

- Akademik Kariyer ve Arastirma

- Gida Bilimi ve Teknolojisi

- Beslenme llkeleri

- YemeK Tarifleri ve Uygulamalari
- Turk Mutfagi ve Kulturd

- Dunya Mutfaklari

Uzmanhk - Pastacilik ve Tathlar
Dersleri - Restoran Yonetimi ve Isletmeciligi
- Yiyecek ve Icecek Pazarlamasi
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Dersler - Sarap ve Igcecek Kulturd
- Surdurulebilir Mutfak Uygulamalari

ILETISIM

-Zengin Kultdrel Miras: Gaziantep, UNESCO tarafindan
“Yaratici Sehirler Agi'na dahil edilmistir ve dunyanin en
eski mutfak kultirlerinden birine sahiptir. Ogrencilerimiz,
bu essiz mutfak kultarunu ogrenme ve deneyimleme
firsatina sahiptir.

-Modern Egitim Tesisleri: BoliUmumuz, son teknolojiyle
donatilmis mutfak [laboratuvariari ve siniflart ile
ogrencilere en iyi egitimi sunmaktadir.

+90 (342) 360 12 00
-Deneyimli Akademik Kadro: Alaninda uzman ve
deneyimli akademik kadromuz, ogrencilerimizin mesleki
bilgi ve becerilerini en ust seviyeye ¢ikarmak igin

gastronomi@gantep.edu.tr calismaktadir

-Uygulamali Egitim: Teorik bilginin yani sira pratik

Gaziantep Universitesi, Turizm egitime  buyUk ¢énem  veriyoruz. Odrencilerimiz,
Fakultesi, Gastronomi ve Mutfak uygulamali dersler ve staj imkdanlarn ile sektore
Sanatlar Bélumu, 27310 hazirlanmaktadir.

Sehitkamil/CGaziantep, TURKIYE

CAZIANTEP UNIVERSITESI GASTRONOMI VE MUTFAK
SANATLAR! BOLUMU OLARAK, GASTRONOMI TUTKUNLARINI
ARAMIZDA GORMEKTEN MUTLULUK DUYARIZ!




Program icerigi

- Gida Bilimi ve Teknolojisi

- Beslenme ilkeleri

- Yemek Tarifleri ve Uygulamalari
- Tiirk Mutfag: ve Kiltiru

Temel
Dersler

- Diinya Mutfaklari

- Pastacilik ve Tathlar

- Restoran Yonetimi ve Isletmeciligi
- Yiyecek ve icecek Pazarlamasi

Uzmanhk
Dersleri

- Gastronomi Turizmi

- Yaratici Yemek Tasarimi

- Sarap ve Igecek Kiiltiirii

- Stirdiriilebilir Mutfak Uygulamalar

Secmeli
Dersler

Kariyer Olanaklari

Mezunlarimiz, gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda

genis kariyer olanaklarina sahiptir.

- 4 Restoran ve
N Otel Mutfaklari

Gida Uretim ve
Hizmet
Sektdrl

Gastronomi
Turizmi GASRONOM]

VE MUTEAK

SANATLARI |
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Yiyecek ve
lcecek
Danismanligi

Akademik
Kariyer ve
Arastirma

Gaziantep Universitesi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar Boliimii olarak, gastronomi tutkunlarini
aramizda gormekten mutluluk duyanz!

Neden Gaziantep 1_
Universitesi? @

Kiiltiirel UNESCO

tarafindan “Yaratici Sehirler Agi'na dahil edilmistir ve
diinyanin en eski mutfak kiiltirlerinden birine

-Zengin Miras: Gaziantep,

sahiptir. Ogrencilerimiz, bu essiz mutfak kialtiiriini
o0grenme ve deneyimleme firsatina sahiptir.
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Egitim Al!

N ig

— e

Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Bolumu

‘Modern  Egitim  Tesisleri: Boélimiimiiz, son
teknolojiyle donatilmis mutfak laboratuvarlari ve
siniflari ile 6grencilere en iyi egitimi sunmaktadir.

‘Deneyimli Akademik Kadro: Alaninda uzman ve
deneyimli akademik kadromuz, o6grencilerimizin
mesleki bilgi ve becerilerini en ust seviyeye ¢ikarmak
icin calismaktadir.

‘Uygulamali Egitim: Teorik bilginin yam sira pratik
egitime biiyilk ©onem veriyoruz. Ogrencilerimiz,
uygulamali dersler ve staj imkanlar ile sektore
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lletisim

Adres: Gaziantep Universitesi, Turizm Fakdltesi,
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Bolimu, 27310
Sehitkamil/Gaziantep, TURKIYE

Telefon: +90 (342) 360 12 00

E-posta: gastronomi@gantep.edu.tr

Web Sitesi: [ www.gantep.edu.tr],
(http://www.gantep.edu.tr)
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2024-2025 Egitim Odretim Yili
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Turkiye 47 devlet 77 vakif olmak Gzere toplam 124 Universite bulunmaktadir. Gaziantep
Universitesi'nin Turkiye’de bulunan Universiteler arasindaki siralamasi verilen
sablondaki gibidir.

Devlet Universiteleri arasinda
10.s1rada
TUm Universiteler arasinda
38.sirada

Devlet Universiteleri arasinda 12.sirada
TUm Universiteler arasinda 42.sirada

Devlet Universiteri arasinda 16.sirada



Gastronomi ve mutfak sanatlari, sadece yemek pisirmenin o6tesinde, mutfak kultGrunu,
tarihi ve bilimsel yonlerini de kapsayan genis bir alandir. Bu alana ilgi duyanlar icin,
gastronomi ve mutfak sanatlari bolumleri, lezzet tutkunlarinin hayallerini gercege
donusturmek icin ideal bir egitim imkani sunar.

Peki, gastronomi ve mutfak sanatlari bélimlerinde neler 6grenilir?

e Farkli pisirme teknikleri, bicak kullanimi, gida hijyeni gibi temel mutfak becerileri
kazandirilir.

e Dunyanin farkll mutfaklarindan ornekler incelenir, farkh lezzetler ve pisirme yontemleri
kesfedilir.

e Besinlerin besin degerleri, vicut fonksiyonlari uzerindeki etkileri ve saglikli beslenme
prensipleri ogretilir.

e Gidalarin iglenmesi, korunmasi ve muhafazasi ile ilgili bilimsel bilgiler verilir.

e Restoran isletmeciligi, maliyetlendirme, pazarlama gibi konularda bilgi ve beceri
kazandirilir.

e Yemeklerin gorsel acidan da etkileyici hale getirilmesi icin sunum teknikleri 6gretilir.



Program Igerigi

Temel Dersler

Gida Bilimi ve
Teknolojisi

Beslenme ilkeleri

Yemek Tarifleri ve
Uygulamalari

Turk Mutfagi ve
Kultard

20060

Uzmanlik Dersleri

Dunya Mutfaklari

Pastacilik ve
Tathlar

Restoran Yonetimi
ve Isletmeciligi

Yiyecek ve icecek
Pazarlamasi

Secmeli Dersler

Gastronomi
Turizmi

Sarap ve icecek

Kaltardu

Yaratici Yemek

Tasdarimi

surdurulebilir MutfaI

Uygulamalari
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumu Kadrosu

Prof.Dr. Ating OLCAY

Doc.Dr. Ali OZKAN
Doc.Dr. Banu KOG
Doc.Dr.Hatice PEKMEZ

Dr.Ogr. Uyesi Fatma YALINIZ
Dr.Ogr. Uyesi Oya OZKANLI

Dr.Ogr. Uyesi Tuba PEHLIVAN

Ars.Gor. Melike KESKIN

Dr.Ogr. Uyesi Ceyhun UCUK |



Programin Amaci ve Kariyer Imkanlari

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda gerekli teorik ve pratik
bilgiyle donatilmig, girisimci, yenilik¢i, kendi iglerini kurabilecek,
uluslararasi otel zincirlerinde, seckin restoranlarda veya
profesyonel yiyecek Uretim tesislerinde sef ya da Ust duzey
yonetici olarak gorev alabilecek, akademik olarak alanina

katkilar sunacak mezunlar yetistirmektir. Ayni zamanda kendi
restoranlarini veya kafelerini agabilirler, catering firmalarinda
yonetici veya danigsman olarak calisabilirler, gida igsletmelerinde
tarin gelistirme veya kalite kontrol departmanlarinda gorev
alabillirler, yiyecek-icecek yazarligi veya gastronomi blogerligi
yapabilirler.




Gaziantep Universitesi'nde
Okumanin Avantajlari

e Gaziantep, UNESCO Dunya Gastronomi Sehri unvanina sahip bir sehirdir. Bu sayede
sehrin lezzetli mutfagini kesfetme ve gastronomi sektordnun énemli isimleriyle tanigma
Imkanina sahip olacaksiniz.

e Gaziantep, tarihi ve kultirel acidan da zengin bir sehirdir. Bu sayede egitiminizi keyifli
hale getirecek bir¢gok gezi ve aktiviteye katilabileceksiniz.

e Guclu akademik kadro ile alaninda uzman ve deneyimli akademisyenlerden egitim
alarak gastronomi ve mutfak sanatlarinin tum teorik ve pratik yonlerini 6greneceksiniz.

e Zengin mufredat ile gastronomi tarihi, mutfak kulturd, beslenme bilimi, gida teknolojisi,
yiyecek-igecek isletmeciligi gibi alanlari kapsayan genis bir mufredatla donatiimigsiniz.

e Staj olanaklari ile sektérin édnde gelen igletmelerinde staj imkanlari ile teorik bilginizi
pratige dokecek ve profesyonel network olusturacaksiniz.

e Yurt digl egitim olanaklari ile Erasmus+ ve diger uluslararasi programilar ile yurt diginda
egitim gorme ve farklh mutfak kulturlerini deneyimleme sansi yakalayacaksiniz.



Gaziantep Turizm
Fakultesi’'nin Ozellikleri

Yuksek taninirhga sahip,

YUksek egitim kalitesine sahip,
Nitelikli akademik ¢caligmalar yapan,
Akredite olmus bir fakulte,

Ulusal sektor temsilcileriyle 6grenci
bulugsmalarinin gerceklestiriimesi,
Kariyer gunleri,

Etkin  Oogrenci  ve mezuniniyet
bilgi/takip portalinin olmasi,
Turizm/kisisel gelisim odakli panel
veya konferanslarin dizenlenmesi.
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11 Teknik Geziler ve
Ziyaretler
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Paneller/Jurilikler/Sunumiar 9
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8. Sanat Toplulug§u

8. SANAT TOPLULUGU PROJELERIMIZ

*Flizyon Mutfak Agi Projesi

-Ulusal Olgekte farkli bolgelerdeki
Universitelerin gastronomi
uygulamalari gerceklestiren
topluluklari ile kendi bolgelerine ait
yemekler ve Gaziantep yemeklerinin
FGzyon uygulamalari.

-Uluslararasi 6lgekte Universitelerin
gastronomi uygulamalari
gerceklestiren topluluklari ile kendi
bolgelerine ait yemekler ve Gaziantep
yemeklerinin Flzyon uygulamalari.

*Sanatsal Paradigmalaria
Gastronomi Projesi

*Yenilebilir Sanat uygulamalari icin Yurt
ici ve Yurt disindan mutfak sanatcilari
ile etkilesim kurulmasi ve davet edilerek
pratikler yapiimasi.

-Glizel Sanatlar Fakultesi ve/veya sanat
ile iligkili topluluklar ile ortaklasa Gastro-
Sanat etkinlikleri planlanmasi.
Konservatuar ve/veya muzik toplulugu
ile  ortaklasa  Gastroetnomuzikoloji
etkinliklerinin planlanmasi.

«Sifir Atik Zirvesi Projesi

Israfa dikkat c¢ekmek, israfi
azaltmak ve israfi sifira
yaklastirabilecek proje 6nerilerinin
bir araya getirilebilmesi amaciyla
bu konuda calismalar  olan
paydasglarin bir araya getiriimesi,
beyin firtinasi etkinliklerinin
planlanmasi ve hayata gecgirilerek
raporlanmasi.



SIZLERI
ARAMIZDA GORMEKTEN
MUTLULUK DUYARIZ \_
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